Med en rokstaiion slipper man
roklukr och fimpar wianfor enirén

agindringen fran 2005 som f6rbjod
Lrékning pa restauranger, barer och
caféer resulterade i nya innovativa
losningar. Smoke Free Systems, som bil-
dades 1987 och som idag finns i 13 olika
lander, har utvecklat rokstationer som gor
att gisterna kan stanna kvar inne i lokalen.
Rokstationer 4r ocksa vanliga i personal-
rum eftersom personalen da slipper springa
ut och roka, samt att kliderna inte heller
luktar rok.

— Fordelarna med en rokstation ar att
man far en liten och utrymmessnal [6sning
som inte limnar nagon rokluktieller kring
lokalen, och som inte behover tommas,
rengoras eller pa annat satt hanteras av den
egna personalen, siger Anders Bohlinder,
forsaljningschef pa Smoke Free Systems.

Sammarbete med Scandic
Vanligast ir modellerna for upp till tre
samtidiga rokare alternativt upp till sex
samtidiga rékare. Det finns dven storre
rokstationer for upp till 12 personer. Rok-
stationen bestar av en flyttbar modul som
ar tillverkad av aluminiumverk och glas-
viggar. De kan ha en helt 6ppen front, en
semi-Oppen eller vara forsedd med dorr.
—1I december 2007 fick vi vara roksta-
tioner med dorrfunktion godkinda enligt
principen rokrum av Milj6forvaltningen.
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Innan dess var det inte alltid m6jligt med
placeringar av rokstationer pa publika
platser, siger Anders Bohlinder.

Scandic 4r en av de hotellkedjor som sam-
arbetar med Smoke Free Systems. Pa Scan-
dic Jiarva Krog har man tva rokstationer, en
vid receptionen och en utanfor konferens-
rummet pa vaning elva.

— Vira gister uppskattar att kunna roka
direkt utanfoér konferensrummet sa att de
slipper ta hissen ner till entrén, sager Na-
tasha Adamovic, hotellchef pa Scandic Jar-
va krog som haft sina rokstationer i cirka
sex ar.

Slapper ut ren luft

Placering bor ske i anslutning till gasterna.
Forutsittningen for att rokstationen ska
fa maximal effekt 4r att man tar hand om
roken innan den hinner spridas i rummet.
Det ir dirfor viktigt att rokaren haller sig
innanfor viggarna, innanfér infangnings-
zonen. Inne i modulen leder man roken i
ritt riktning med hjilp av ett kraftigt luft-
flode. Infingning av tobaksroken sker i
bakpaneler och askkopp for att sedan fil-
treras genom bland annat kolfilter. Den
100-procentigt renade luften slapps sedan
ut i arbetsmiljon igen.

Rokstationerna hyrs ut och leverantoren
skoter sedan all service som byte av filter

Med en rokstation pa hotellet,
konferensanlaggningen eller i

restaurangen stannar gasterna

kvar i lokalen istallet for att
std utanfor entrén och roka.
Cigarettfimpar pa marken och
pyrande askkoppar dr varken
miljévanligt eller brandsakert.
Smoke Free Systems
rokstationer ar en svensk
uppfinning som fungerar
bade i offentliga miljéer och i
personalutrymmen.

TEXT: SUSANNE MATTSSON

FOTO: SUSANNE MATTSSON
och SMOKE FREE SYSTEM

ljningschef pa

och témning av fimpar och aska i askhan-
teringssystem. Det enda kunden behover
halla med 4r ett 220/230 Volts eluttag.

—Det finns cirka 1000 rokstationer in-
stallerade pa den Svenska marknaden idag,
av dem sa ir cirka 30 rokstationer instal-
lerade pa hotell, konferensanlidggningar
flygplatser och andra publika och semipu-
blika platser. Hotellen har bland annat valt
vara stationer savil for personalen som for
sina gister. Under september gor vi dven
nigra installationer pa restauranger, och
flera ir aktuella under aret, siger Anders
Bohlinder.




